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MENU DU JOUR

10 au 14 février

Midi en semaine, plats servis avec une salade verte ou une soupe en entrée

Filets de perche, frites maison, sauce tartare 29.-
Croque-monsieur 4 ’etnmental suisse, salade 19.-
Burger de volaille, jambon du gruyeére, frites maison (CH) 24.-
Nouilles aux 1égumes thai * 18.-
Entrecote parisienne, pommes frites maison, sauce tartare (CH) 38.-

Nos desserts faits maison et glaces artisanales
TOUS NOS PLATS SONT A EMPORTER (10% DE REMISE)

Saint Valentin
Menu 79.-

Coupe de champagne en apéritif
Foie gras terrine
Saumon gravelax
Filet de poulet jaune, risotto aux champignons

Dessert des amoureux

* Végétarien Spécialité
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Les coups de cceur de février

COCKTAIL LA PINTE
CAVE VEILLON

Les bulles du paradis Aigle AOP 2022 & Curacao 4 14.-

VINS BLANCS (AU VERRE)

LA BAUDELIERE STEPHANIE DELARZE DISERENS

Yvorne Grand Cru Chasselas 2023 5,80
Elevage traditionnel

CAVE ALAIN EMERY
L’Quart D’'Heure Vaudois 5,70/ 28.- (80cl)
Chasselas D’Aigle
COMMUNE D’AIGLE
Vin Blanc "Commune d'Aigle" 2023 7,10

Chasselas classique au fruité savoureux

VINS ROUGES (AU VERRE)

ARGENTINE
Alta Yari valle de uco Argentine 2023 5,90
Malbec
CAVE VEILLON
Harmonie du cloitre 2022 9,30
Gamaret-merlot-cabernet franc AOP Chablais
COMMUNE D’AIGLE
Nobles Cépages de la Commmune d'Aigle 2022 7,80
Assemblage de pinot-gamay
CAVE HENRI BADOUX
Henri Chablais AOC 2022 5,90

Gamaret-Garanoir Vaud AOC

LES CELLIERS DU CHABLAIS

Trois Tours Rouges, 2023 5,60
Aigle Chablais AOC




